
Consejos de utilización para las mangueras alimentarias

Consejos para procesos de limpieza :

El caucho del tubo interior de la manguera puede transmi-
tir cierto sabor al producto transportado en su primera uti-
lización, para evitar esta posibilidad proceda de la siguiente 
forma :

- Rellenar la manguera de agua caliente 70 °C hasta 80 °C
- Dejar en reposo el agua como minimo 12 horas
- �Proceder seguidamente a la limpieza de mantenimiento si-
guiente:

Recomendación para la limpieza/ desinfección : 

1) Agua/Vapor

Agua caliente Vapor

CITERDIAL - LACTADIAL - ALCODIAL - VENDANGE - VINITRELL -  
SUPERVRAC AL EC - TRELLVAC AL EC

90°C máximo 110°C como máximo 10 minutos

ALIKLER - ALIKLER D - MILLESIME - TRELLVIN - TRELLVIN L 

95°C máximo 130°C durante 30 minutos

2) Productos químicos

Acido nítrico (HN03) o producto que contenga ácido nítrico
Concentración máxima :	 0.1 % a 85 ºC
	 3 % a temperatura ambiente

Cloro ( CI) o producto que contenga cloro
Concentración máxima :	 1 % y maxi.70 ºC

Hydróxido de sodio (NaOH) o producto que contenga hidróxi-
do de sodio
Concentración máxima :	 2 % de 60 ºC a 80 ºC
	 5 % a temperatura ambiente

Cada ciclo de limpieza debe ser immediatement seguido 
por un aclarado completo.

 �Almacenaje :
Resguardado de la luz y del calor
Almacenar con tapones perforados

 �Estancamiento :
Solamente posible con ALCODIAL

 �No utilizar limpiadores de alta presión para el interior 
de la manguera.


